criste’

5
s per stuk
le piece
OESTERKAART/Les huitres
Zeeuwse platte cester 0000 | Champagne 4,5
vlierbloesem
Huitre de Zélande 0000 | Champagne | fleur de sureau
Zeeuwse creuse oester | verjus | alg | codium 4.5
Huitre de Zélande creuse [ jus vert | algue | codium
Zeeuwse platte oester 0000 | kaviaar | rode biet 5
Huitre de Zélande 0000 [ caviar | betterave
Zeeuwse creuse oester | beenmerg | chorizo 4.5
Huitre de Zélande creuse | moelle | chorizo
’ 4 1 als ultieme begeleider pour se faire un vrai plaisir pzrvge[j:
Lallier R.014 | AOC Champagne | Frankrijk 13.5
Bodega Clos Pons | "Flocs Reserva Cava' | Spanje 7.5
VOORGERECHTEN/ Les entrées
Pijlstaartinktvis | lberico | selderij | amandel 13.5
Calmar | Ibérico | céleri | amande | lavande de mer
Gamba | watermeloen | zwarte knoflook | geitenkaas 15,5
soja-ponzu
Scampi | pasteque | ail noir | chevre | soja-ponzu
Rund | beenmerg | rammenas | wilde rijst | chimichuri 14,5
Boeuf | moelle [ radlis noir | riz sauvage | Chimichuri
&’ Pastinaak | beurre noisette | truffel 115
Panais | beurre noisette | truffe
HOOFDGERECHTEN/Les piéces
Kalf | aardappel | koolrabi | snijpoon | gepofte knoflooksaus 27.5
Cou de veau | pomme de terre | choux-raves | haricot | sauce a lail torréfie
Tarbot | ossenworst | aardappel | gambasaus 29.5
Turbot | saucisse de boeuf | pomme de terre | sauce scampi
Runderlende | fiduea | vindaloo | polenta | tomaat 315
Filet de boeuf | fiduea | vindaloo | polenta | tomate
x, Risotto | paddenstoel | snijboon 19,5

Risotto | champignon [ haricot



CHEF's SPECIALS/ Les incontournables

Steak tartare | eidooier | boekweit | picalilly | miso
Tartare de boeuf [ jaune doeuf | sarrasin [ picalilly | miso

Mossselen | bloedworst | kerrie | gepofte knoflook
croutons
Moules | boudlin noir | curry | ail roti | croutons

Ravioli | eend | zeekraal | dashi
Ravioli | canard | salicorne | dashi

14,51 26,5

12,5

13,51 25,5

DESSERTS/Les desserts

Perzik | vanille | amandel
Péche | vanille | amande

Witte chocolade | dille | komkommer
Chocolat blanc | aneth | concombre

Peer | crumble | limoen
Poire | crumble | ime

Kaasplateau samengesteld door "Het Kaasatelier”
Plateau de fromage composé par 'Het Kaasatelier"

MENU "“Cristo”

Makreel | verjus | alg | haringkuit | peterselie
Maquereau [ jus vert | algue | rogue de hareng | persil

of \ ou
Va

Spare-rib van lberico-varken | bos-ui | wonton | sambal
Cote levee de Iberique | bouquet d'oignon | wonton | sambal

Zeebaars | tom-kha-kai | garnaal | risotto | venkel
Bar | tom-kha-kai | crevette | risotto | fenouil

of ¥ ou
Sucade | aardappel | roolrabi | snijooon

Jjus van gepofte knoflook
Cou de veau | choux-raves | haricot | sauce a [ ail torréfié

Perzik | vanille | amandel
Péche | vanille | amande

of % ou

Kaasplateau samengesteld door "Het Kaasatelier”
Plateau de fromage composé par ‘Het Kaasatelier’

VERRASSINGSMENU/Le Menu Surprise

Laat u verrassen door onze chef de cuisine Kees Visser

met een selectie van zijn favoriete gerechten!
Kees Visser, notre chef de cuisine, vous surprend avec une selection
ae plats favorites de sa cuisine!

4 gangen menu/menu a 4 plats
5 gangen menu/menu a 5 plats
6 gangen menu/menu a 6 plats

9.5

95

9.5

135

39

49.5
595
69.5




LUNCH mat/m zo 1.
DINER wot/mzo 1

AVEC L'APERO

OVENVERS BROOD wit en bruin van De Man die Bakt
met kruidenboter, tapenade en hummus
FREHSLY BAKED BREAD with herb butter, olive and capre sauce, hummus djp

DE MAN
DIE BAKT

TWEE GARNALENKROKETJES met gefrituurde peterselie en citroen

Two prawn croquettes with deep fried parsley and lemon
LE CHARCUTERIE
T sélection M. Comné (2020) —J

SELECTIE VAN VIJF SOORTEN CHARCUTERIE voor twee personen
Iberico, Fuet, Chorizo, droge worst, rillettes
A SELECTION OF FIVE DIFFERENT TYPES OF CHARCUTERIE for two persons

RILLETTES met cornichons, zilveruitjes en toast

5,00

8,00

17.50

7.50

RILLETTES, seasoned slow cooked meat submerged in fat, small onions, toast

13.50

HUISGEMAAKTE EENDENLEVERPATE
met cornichons, gekonfijfte ui en toast gerecht

HOME MADE DUCK LIVER PATE with French gherkins, onion preserve and toast

LES ENTREES

GEROOKTE ZALM met aardappelsalade, zuurkool en mierikswortel

14.00

SMOKED NORWEGIAN SALMON with potato salad, sauerkraut and horseradish

HARINGFILETS met salade van rode bietjes

12.00

FILLETS OF HERRING with beet root salad

@ IBERICO HAM met salade, geitenkaas en croutons (ook vegetarisch) w 12.00

IBERICO HAM with lettuce, goat cheese and croutons (also vegetarian)

CARPACCIO van rund met oude kaas en pijnboompitten

14.00

BEEF CARPACCIO with grated ‘old Amsterdam’ and pine nuts

"ARE YOU
NUTS.... "

Olijven & nootjes 5,00

Olives & nuts
Charcuterie (@j p.p. 25.00
Combine It ... all together!

LES VINS | BLANC

Champagne Lacroix-Triaulaire Brut
bouteille 69.50 | verre 13.50

L'Auréole Blanc | Cotes de Gascogne
Sauvignon blanc | Colombard
bouteille 22.50 | verre 4.00

Premier Rendez-Vous | Languedoc
Marsanne | Viognier
bouteille 23.50 | verre 4.50

Les Dames Blanches du Sud | Rhone
Viognier, Marsanne, Grenache blanc
bouteille 35.00 | verre 6.00

Ch. Tour de Mirambeau Rés. | Bordeaux
Sauvignon blanc, Semillon
bouteille 37.50 | verre 6.50

Chateau des Jacques Clos de Loyse
Chardonnay | Beaujolais
bouteille 47.50

Chardonnay | Bourgogne
bouteille 59.50

Louis Jadot | Couvent des Jacobins /\

INCLUSIEF KOFFIE OF THEE NA
alleen woensdag t/m vrijdag | Wednesday to Friday only

2 gangen | voor-/hoofdgerecht of hoofd-/nagerecht

3 gangen | voor- én hoofd- én nagerecht

30.00

MENU "LE

=

wLOYLSIE

....................... Ook LUNCH
gerecht

o4
£, SOUPE !

FRANSE UIENSOEP 8.00
met ‘en crolte’ deeg
FRENCH ONION soup

BOUILLABAISSE 9.50
met kaas en rouille




%ﬂ coup oe corur- QP LES PIECES DE RESISTANCE

r_‘| les vins Prestiges du Bourgogne

ALLE HOOFDGERECHTEN SERVEREN WIJ MET SALADE EN NAAR KEUZE FRIETJES OF
AARDAPPELGRATIN | All main courses are served with a small side salad and your choice

LES VINS | ROUGE

of French fries of potato gratin.
L'Auwréole Rouge | Gascogne
bouteille 22,50 | verve 4,00 CATCH OF THE DAY vraag de medewerker naar de vis van de dag 2250
CATCH OF THE DAY please ask your waiter for toaay's fresh delivery

Do Grangenewve | Rhéne/

bouteille 29,50 | verre 5,00 m met room en knoflook bereid % 21.00

FRESH MUSSELS from Zeeland, prepared with cream and garlic
Chateaw Rieufret | Graves
bouteille 37,50 | verre 6,50 @ PENNE MET GEROOKTE ZALM en beurre blanc saus 17.50
PENNE WITH SMOKED SALMON and white wine sauce

Louis Jadot Macon Rouge

Gamay, Pinot noir | Bourgogne EENDENBORSTFILET met sinaasappel-thijmsaus 2150
bouteille 47,50 BREAST OF DUCK with orange and thyme sauce
Chateau des Jacques Morgon wew BOEUF BOURGUIGNON, het stoofpotje op de klassieke Franse manier 19.00
Gamay | Beaujolais BOEUF BOURGUIGNON, the classic French meat stew
bouteille 59,50 | verre 10,00

ENTRECOTE of FILET MIGNON met kruidenboter 2450 ‘ 29.50
Chateau Tour de Mirambeau BEEF LOIN or FILLET MIGNON with herb butter
Cuvée Passion | Bordeaux H
Merlot, Cabernet sauvignon NOS VINS ROSE ?ﬁ verre | bouteille|

bouteille 69,50 L'Auréole Rosé | Cinsault | Languedoc 400 2250 %ﬁg&- SPECIAL

['Ostal Rosé | Syrah, Grenache | Languedoc 550  32.50

STEAK TARTARE

met frietjes en salade

MENU ”LE BISTR@T " with French fries and salad

Gerookte zalm met aardappelsalade, zuurkool, mierikswortel 80 gram 14.50
Smoked salmon with potato salad, sauerkraut and horseradish 150 gram 26.50
Boeuf bourguignon | stoofpotje op de klassieke Franse manier ;&
Boeuf bourguignon | the classic French meat stew ok LUNCH
ii i ' Qerecht
Dame Blanche | vanille-ijs met warme chocoladesaus POKE BOWL 19.00
Vanilla ice-cream with hot chocolate sauce naar keuze vlees, vis of vega

29 5 @ choice of meat, fish or veggie

EO;FIE OffTH/EI; \);/ATER DESSE D TS
offee or tea | Water FROMAGES

koffie 350 MOUSSE AU CHOCOLAT 9.50
espresso 350 Een kaas-selectie van hun KHAEATS
cappucino 4.00 Cheese Executive Officer ATELIER DAME BLANCHE 8.00
latte macchiato 4.00 Vandla cce-cream with chocolate
OR met notenbrood en druiven
thee van TEA? 3.50 with bread and raisins TARTE TATIN v lawKees 9.00
3 soorten 9.50 APPLE TART owr chef s verscom

Marie-Stella-Maris 75 cl. 450 4 soorten 1150
Marie-Stella-Maris 25 cl. 2.50 5 soorten 13.50 PATISSERIE duzjo-w/'




